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Der Apfel fiir Feinschmecker!

Suchen Sie einen Apfel mit einem aromatischen und vollen

Geschmack? Dann ist Wellant® genau der Richtige fiir Sie! Der
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:r Apfel Wellant® ist knackig und saftig mit einem hohen Zucker- und
' Sduregehalt. Der Verzehr dieses Apfels ist dank seines intensiven
3*' Geschmacks und fruchtigen Geruchs ein echtes Erlebnis.
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Der klassische rote Ton und das rustikale Auflere machen den Wellant®
zu einem echten Hingucker. In der Wachstumsphase ldsst es der Wellant®

ruhig angehen. Dadurch erhilt der Apfel die Chance, alles Gute aus der

Natur in sich aufzunehmen. Das alles macht Wellant® zum perfekten
Apfel fiir den echten Feinschmecker.

Anbaueigenschaften

Wellant® ist eine in den Niederlanden veredelte Apfelsorte, die ihren Ursprung
in Wageningen hat. Ein Kreuzungselternteil dieser Sorte ist Elise. Wellant®
muss wenig ausgediinnt werden, farbt gut aus und ist sehr gut fiir den Anbau
in Nordwest- und Zentral Europa geeignet. Die Biume haben ein mittelstarkes
bis starkes Wachstum. Die Aste stehen waagrecht bis aufrecht. Wellant® bliiht
ein bis zwei Tage frither als Elstar und Golden Delicious. Wellant® ist kaum
anfillig fur Alternanzjahre.

Wellant® ist anfillig fiir Magnesiummangel. Dies muss bei der Diingung
berticksichtigt werden. Auflerdem muss bei dem Anbau von Wellant® Echtem
Mehltau besondere Aufmerksamkeit geschenkt werden. Auch ist Wellant®
leicht anfillig fiir Obstbaumkrebs, vergleichbar mit der Anfilligkeit von Jona-
gold. Wellant® ist jedoch wenig anfillig fiir die Mehlige Apfelblattlaus.

Verkauf

Wellant® wird als Markenapfel in einem
offenen Konzept auf dem europiischen
Markt verkauft. Mit diesem Konzept
wird der Apfel sowohl direkt an Konsu-
menten verkauft (Hofverkauf), aufler-
dem ist er bei Obst- und Gemiisehdn-
dlern und verschiedenen europiischen
Supermarktketten erhiltlich.

Fruchteigenschaften

Wellant®-Apfel haben eine rote bis dunkelrote Far-
be. Kennzeichnend ist die feine bis leicht grobe
Berostung, der der Frucht ein rustikales Aufleres
verleiht. Die durchschnittliche Rote betrigt 80
- 90 %. Die durchschnittliche Fruchtgrofle liegt
zwischen 70 und 90 mm und ist damit relativ grof3.
Die Textur ist knackig und fest.

Ernte und Lagerung

Die Pfliickperiode ist zwei bis drei Wochen nach
Elstar und vor SQ 159 und Braeburn. Wellant® wird
fiir gew6hnlich in zwei Durchgingen geerntet. Die
Hirte der Frucht liegt zwischen 6,0 und 6,5 kg/
cm?2. Der Starkegehalt liegt bei 8,5 bis 9,0 bei einem
Zuckergehalt von 15° Brix. Wellant®-Apfel kénnen
in der ULO-Lagerung bis zu 8 Monaten nach der
Ernte (Mai/Juni) gelagert werden.



