


Der klassische rote Ton und das rustikale AuRere machen den \'&
zu einem echten Hingucker. In der Wachstumsphase lasst es der
ruhig angehen. Dadurch erhalt der Apfel die Chance, alles Gute ¢
Natur in sich aufzunehmen. Das alles macht Wellant® zum per §

Apfel fur den echten Feinschmecker. o

Anbaueigenscha en Fruchteigenscha en

Wellant® ist eine in den Niederlanden veredelte Apfelsorte, die inren Urspnelignt®-Apfel haben eine rote bis dunkelrote Far
in Wageningen hat. Ein Kreuzungselternteil dieser Sorte ist Elise. Weltent®ennzeichnend ist die feine bis leicht grobe
muss wenig ausgediinnt werden, farbt gut aus und ist sehr gut fiir den ABbeastung, der der Frucht ein rustikales AuReres
in Nordwest- und Zentral Europa geeignet. Die Baume haben ein mittelstarkdsint. Die durchschnittliche Rote betragt 80

bis starkes Wachstum. Die Aste stehen waagrecht bis aufrecht. Wellant® 80h#6. Die durchschnittliche FruchtgroRe liegt

ein bis zwei Tage friiher als Elstar und Golden Delicious. Wellant® ist katischen 70 und 90 mm und ist damit relativ grol3.

anfallig fur Alternanzjahre. Die Textur ist knackig und fest.

Wellant® ist anféallig fir Magnesiummangel. Dies muss bei der Dingung

bericksichtigt werden. AulRerdem muss bei dem Anbau von Wellant® Echtem

Mehltau besondere Aufmerksamkeit geschenkt werden. Auch ist Wellant®

leicht anfallig fur Obstbaumkrebs, vergleichbar mit der Anfalligkeit von-Jona

gold. Wellant® ist jedoch wenig anféllig fir die Mehlige Apfelblattlaus.

Verkauf Ernte und Lagerung

Wellant® wird als Markenapfel in einemie P Uckperiode ist zwei bis drei Wochen nach
o enen Konzept auf dem européischeilstar und vor SQ 159 und Braeburn. Wellant® wird
Markt verkau. Mit diesem Konzept fur gewdhnlich in zwei Durchgéangen geerntet. Die
wird der Apfel sowohl direkt an Konsu Harte der Frucht liegt zwischen 6,0 und 6,5 kg/
menten verkau (Hofverkauf), aufder cm2. Der Starkegehalt liegt bei 8,5 bis 9,0 bei einem
dem ist er bei Obst- und GemiiseharZuckergehalt von 15° Brix. Wellant®-Apfel kénnen
dlern und verschiedenen europaischen der ULO-Lagerung bis zu 8 Monaten nach der
Supermarktketten erhaltlich. Ernte (Mai/Juni) gelagert werden.




